
SECONDI
C O S T O L E T T O  D ’ A G N E L L O  C O N  PA T A T E 	
Côtelette d’agneau avec pommes de terre			 
Lamb chop with potatoes

INSALATE

S G R O P P I N O  D I  B A L Z I  R O S S I
Sorbetto al limone, prosecco, vodka e menta
Zesty lemon sorbet, prosecco, vodka and mint	 							     

I N S A L A T A  D I  R U C O L A ,  B R E S A O L A  E  G R A N A 					   
Salade de roquette au bœuf séché italien et aux copeaux de Grana Padano

Arugula salad with Italian dry-cured beef and Grana Padano shavings

I N S A L A T A  D I  T O N N O 						    
Salade au thon
Salad with tuna

F I L E T T O  D I  P E S C E  C O N  PA T A T E ,  O L I V E  &  Z U C C H I N I 	 				  
Filet de poisson aux pommes de terre, olives et courgettes 
Fish fillet with potatoes, olives and zucchini

DOLCE

T A G L I A T A  D I  M A N Z O  C O N  PA T A T E
Steak de bœuf tranché, accompagné de pommes de terre
Sliced beef steak with potatoes
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I N S A L A T A  D I  B A L Z I  R O S S I 					  
Épinards, fromage blanc en morceaux, pistaches et vinaigrette aux agrumes

Spinach, white cheese, pistachios and citrus dressing

PA N N A  C O T T A
Delicata panna cotta accompagnata da salsa ai frutti rossi e frutta fresca di stagione
Smooth panna cotta with sweet red berry sauce and fresh seasonal fruit		  			 

T I R A M I S Ù  A L L A  C A S A
l classico dolce italiano fatto in casa con mascarpone, caffè e cacao.
The classic Italian dessert made with mascarpone, coffee and cocoa.						    
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h Hai un’allergia o un’intolleranza alimentare? Chiedi la nostra carta degli allergeni.
h Do you have an allergy or food intolerance? Please ask for our allergen menu.

Mangiare al Mare
Rossese di Dolceaqua + € 9

Vermentino + € 9

Barolo + € 18

Rosa dei Venti + € 11

Rossese di Dolceaqua + € 9

San Greg + € 11


